Weekend van de Belgische keuken en bier in 1900

Belgisch weekend!

Bij elk gerecht een speciaal Begisch bierje
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~ Het recept voor waterzooi van
Menu € 20,- (voor-, hoofd- en nagerecht) Kiekens uit het jaar 1900!°

Voorgerechten Hoofdgerechten Nagerechten
HKaaskroketten Gentse waterzooi van kip Bierpudding

Tomaat-garnaal Eend op de wijze van Vise Dame blanche
Moules marinieres Vlaamse stoverij met friet Dame noire
Ardeense charcuterie Steak friet

Luikse salade Forel op Ardeense wijze

Voor de kinderen € 7,50

Kaaskroketten met friet of kip met friet [Belgische zondagsklassieker] & kleine Dame Blanche




